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前 言 

本标准由南乐县盛久糖醇科技有限公司提出和起草。 

本标准主要起草人：张其宾 、王广伟、张松茂、陈小刚、刘自轩、程龙斌、李社红、蔡素红。 
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L-阿拉伯糖 

1 范围 

本标准规定了 L-阿拉伯糖的要求、检验方法、检验规则等。 

本标准适用于以玉米芯为原料，经稀酸水解、脱色、脱酸、分离净化、结晶、分离后制成的木糖母

液，再经过净化、色谱分离、浓缩、结晶、分离、干燥制成的 L-阿拉伯糖（分子式：C5H10O5，分子量： 

150.13）。 

2  要求 

2.1原辅料要求 

2.1.1 生产用水应符合 GB 5749 的规定。 

2.1.2 玉米芯应清洁、卫生、无污染、无杂质。 

2.2 感官要求 

感官要求应符合表 1的规定。 

表 1  感官要求 

项 目 要求 检验方法 

性状 结晶粉末 从样品中取出 1 份，倒入一洁净白 

瓷盘中，在自然光下用肉眼观察其性 

状、色泽、杂质，嗅其气味、然后以温

开水漱口，品其滋味 

色泽 白色 

气、滋味 具有该产品应有的气、滋味、无异味 

杂质 无肉眼可见外来杂质 

2.3  理化指标 

理化指标应符合表 2的规定。 

表 2 理化指标 

项   目  指  标 检验方法 

L-阿拉伯糖含量，%                   ≥ 99.0  附录 A 

水分，%                             ≤ 0.5  GB 5009.3 

灰分， %                             ≤ 0.1  GB 5009.4 

熔点  154～158℃ GB/T 617 

比旋光度[α]
20
D（C=5，H2O，24h）  +100°～+104° GB/T 20880 

 

铅*（以 Pb 计）,mg/kg                 
≤ 

0.4  GB 5009.12 

总砷（以 As 计）,mg/kg                ≤ 0.5  GB 5009.11 

注：*铅指标严于食品安全国家标准GB 2762的规定。 

2.4 净含量及允许短缺量 
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净含量及允许短缺量应符合 JJF 1070 的规定。 

2.5 生产加工过程的卫生要求 

    生产加工过程的卫生要求应符合 GB 14881 的规定。 

2.6 其他要求 

污染物限量应符合 GB 2762 的规定，L-阿拉伯糖的使用（包括标识标签）应符合国家卫健委相关公

告的规定。 

3 检验 

出厂检验项目：感官要求、净含量及允许短缺量、水分、比旋光度、L-阿拉伯糖含量。型式检验按国家

有关规定执行。 
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附录A 

L-阿拉伯糖含量 

1 原理 

同一时刻进入色谱柱的各组分,由于在流动相和固定相之间溶解、吸附、渗透或离子交换等作用的不

同,随流动相在色谱柱两相之间进行反复多次的分配,由于各个组分在色谱柱中的移动速度不同,经过

一定长度的色谱柱后,彼此分离开来,按顺序流出色谱柱,进入信号检测器,在记录仪上或数据处理装

置上显示出各组分的谱峰数值,根据保留时间用外标法或面积归一化法定量,以外标法为仲裁法。 

2 仪器 

2.1高效液相色谱仪:配有示差检测器和柱恒温系统， 

2.2色谱柱:REZEX8μ8%Ca·Monos(RCM)300mm×7.8mm(或同等分析效果的色谱柱)。 

2.3超纯水处理器。 

2.4分析天平:感量0.0001g。 

2.5超声波溶解器。 

2.6微孔滤膜: :0.2μm或0.45 μm。 

2.7容量瓶:50 mL. 

2.8 微量进样器: 10μL. 

3 试剂 

3.1 水：二次蒸馏水或超纯水(过0.45μm水系微孔滤膜)。 

3.2 标准品:纯度≥99.0%。 

3.3 标准溶液:用超纯水将标准品配成40mg/mL的水溶液。 

4 色谱条件 

流动相:超纯水。 

柱温:75 ℃。 

流速:0.6 mL/min～0.8 mL/min。 

5 分析步骤 

5.1 样品制备 

称取适量样品(L-阿拉伯糖含量应在5.2.2标准溶液线性范围内),用超纯水定容至100mL,摇匀后

用 0.45μm膜过滤,收集滤液,作为待测试样溶液。 

5.2 测定 

5.2.1 安上色谱柱,柱温为室温,接通示差折光检测器电源,预热稳定,以0.1mL/min 的流速通入流动

相 平衡。正式进样分析前,将所用流动相以0.1mL/min的流速输入参比池20min以上,再恢复正常流路使流

动 相经过样品池,调节流速至0.6mL/min～0.8mL/min走基线，待基线走稳后即可进样，进样量为5 μL～

10 μL。 
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5.2.2将标准溶液在0.4mg/mL～40mg/mL,范围内配制6个不同浓度的标准液系列,分别进样后,以标样

浓 度对峰面积作标准曲线。线性相关系数应为0.9990以上,否则需调整浓度范围。 

5.2.3 将标准溶液和制备好的试样分别进样。根据标样的保留时间定性样品中各种糖组分的色谱峰,根 

据样品的峰面积,以外标法或峰面积归一化法计算各种糖分的百分含量。 

5.3 结果计算 

样品中L-阿拉伯糖的百分含量(外标法)按式(1)计算: 

 

式中: 

X1--样品中L-阿拉伯糖的百分含量(质量分数),%; 

Ai--样品中L-阿拉伯糖的峰面积; 

mS--阿拉伯糖标准品的质量,单位为克(g); 

VS--L-阿拉伯糖标准品的稀释体积,单位为毫升(ml); 

AS--L-阿拉伯糖标准品的峰面积; 

m--称取样品的质量,单位为克(g); 

V--样品的稀释体积,单位为毫升(mL)。 

样品中L-阿拉伯糖的百分含量(面积归一化法)按式(2)计算: 

 

 

式中: 

X2--样品中L-阿拉伯糖的百分含量(质量分数),%; 

Ai--样品中L-阿拉伯糖的峰面积; 

∑Ai--样品中所有成分峰面积的总和。 

计算结果保留至一位小数。 

5.4 精密度 

在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值不应超过算术平均值的2%。 
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编制说明 

本标准适用于以玉米芯为原料，经稀酸水解、脱色、脱酸、分离净化、结晶、分离后制成的木糖

母液，再经过净化、色谱分离、浓缩、结晶、分离、干燥制成的 L-阿拉伯糖（分子式：C5H10O5，分子

量： 150.13）。 

根据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准化法》的有关规定，参照国家卫健

委 2008 年第 12号公告和 GB 15203《食品安全国家标准 淀粉糖》的要求，制订本企业标准，作为组

织生产、质量控制和监督检查依据。 

本标准中铅指标严于食品安全国家标准 GB 2762 的规定。 

                                        

                                                 南乐县盛久糖醇科技有限公司  
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